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LA CARTE

+ ASSORTIMENT DE FROMAGES T50€
Confiture de figue, salade verte, noix.
« CREME BRULEE : (3 cassonade. 6,20€
+ CAFE OU THE GOURMAND 790¢€
Café expresso ou the, accompagné de mighardizes et chantilly.
* BRIOCHE FACON PAIN PERDU 750€
; Accompagnée de glace vanille ef créme anglaise, caramsl,
: FDRMULE DU MIDI = - , - + FONDANT CHOCOLAT ET SA CREME ANGLAISE 690€
UNIDUEMENT LE MIDI HORS WEEK-END, HORS JOURS FERSES
+* PROFITEROLE AU CHOCOLAT CHAUD, T20€
| i . glace vanille, ntilly, ch t el amandes grilé
ENTHEE +PLAT . : f‘:ﬂ;;:l:Eﬂ nille, chantilly, chocolat et amandes grillées. 2se
OU PLAT + DESSERT: 1?,5D€ ’ s, Cookie XL tiéde, servi avec créme anglaise, glace vanille,
LES TROIS: 19’5913 sauce cararme beurre salé,
BOISSON: +2€
L’INCONTOURNABLE §26%0¢ Z 4 Chez
Petite salade de chévre chaud . e
ou = AUSUCRE 4,00€
Oeufs mayonnaise = Pm:mmggn Serrar;m i - CHOCOLAT CHAUD ou CHANTILLY ou GLACE VANILLE 500¢
. : o Pemmst H:Imglﬁu ﬁI a_n « LACOMPLETE: chocolat, chantilly, et glace vanille, 670¢€
Plat du . ur + CARAMEL BEURRE SALE cuNUTELLA 550¢€ .
ou jo Choucroute classique
= ] I i i r
Fish & Chips ou Camembertenter ot ) 4 Restaurant
- ou + GLACE OUSORBET : 2BOULES AU CHOIX 4.80€ p
le du bOUChEI' Crﬁ.pe ( sucre, chmlat’ nutella :|| 3BOULES AU CHOIX 8,30€
.DU ou Fﬂl'ld ﬂnt m‘at Gjraces: Vanille, na.—x de c:.o‘:n, chocolat, cnfe'-: cara.me.l', menthe chocolat,
Stﬁak hﬂ(‘.‘.héé Bheval Gl Dﬂm&hlﬂ I ol c pELi .s.a pistache, rhum raisin, fraise, nougal, framboize, citron.
+ CHOCOLAT OU CAFE LIEGEQIS 690€
Glaces chocolat ou café et vanille, chocolat chaud ou sauce calfé, chantilly.
* COUPE BOUNTY 7a0¢
Glm gubOUIES M ENU YOYOTE 31‘90 £ Glaces chocolat el noix de coco, coco ripée, chocolat chaud, chantilly. A0
- X ~y o 2 L_EHSFAGHOK ; e B o Tﬂoe
cmme_ b"ll_ﬂe Eﬂtl’ée au Chﬂix parmis nos eritrées ?;:::aus:ache. chocolal, chocolat chaud, amandes grilles, chantilly. s
" ou ou Peﬁtes salﬂes (+3€ pour le foie gras) Glaces fraise, chocolat et vanille, chocolat chaud, banane fruit, chantilly,.
Crépe (sucre, chocolat, nutella) [LADAMEBLANCHE 690€
) _ _ ace vanille, chocolal chaud, chantilly.
: T Plat au choix sur toute la carte « LACHOCOMINT : 730€
BﬂlSSDn a 26: Blére blo“de 25¢| {plﬂtSB asserie, coté Mer, G:;c:tzicorar. menthe/chocolat, chocolat chaud, chantilly. sl
ou S’O“ auverre 30cl nos Vlﬂﬂdﬁﬁ, nos Bu merS} Glaces fraise, framboise, coulis de fruits rouges, chantilly.
: : L - * LAMONTELIMAR 790¢C
( owa, F Lze Tea. F"emer! Dlabdﬂ } ["‘36 murl'a-rrtraoﬁtaat IB]HITB t f Hors Max-l DH)FSEI'II"B} Glaces vanille, nougat, caramel, sauce caramel beurre salg, chantilly, a
* LABRETONNE 730€
Dessert au choix (+ Q'Eﬂﬁ‘dﬂﬁ Café Gourmand ) Glaces vanille, caramel, sauce carame! beurre salg, chantilly.,
: * LATENTATION 750¢€

Glace vanille, framboise, coulis fruits rouges ; chantilly, brisures de meringue.

LE PTIT YOYOTE! 8,00€

~LES ARROSEES -
RESERVE AUMOINS DE 8 ANS LE COLONEL Sorbet citron, vodka. 7.90€
= u . LA COUPE 2T Glace menthe/chocolatl, pippermind. 790¢€
Poulet pané aux corn flakes frites ou Steak haché frites, sauce au choix.
Glace 2 boules (vani i :
(vanille, fraise, chocolat au choix) OU Crépe au sucre ou Nutella NP oy
Soda auverre* 25¢l ( au choix Coca, Fuze Tea, jus d'orange ou ananas, sirop a l'eau ou limonade ). Coco rapée, noix, beurre 090€

Chocolat, chantilly, caramel, banane, coulis fruils rouges, rmiel, Nulella 1.50€
Boule de glace au choix, Calvados, Grand Marnier 190€

Pwdos non contractusles. Lisbus dakoood est dangensur powr by sanid, & consommer svoc maoddradion
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LANDOUILLETTEAAAAA* 17,50€

“Association Amicale des Afﬁﬂ!ﬂ[rrs d#lndou.-]‘le!te{%urhenf."que.
Accompagnée de frites, sauce au choix.

LA PIECE DUBOUCHER 17,30€
Accompagnée de frites, sauce au choix.
St Marcellin chaud, Jambon serrano, chorizo iberique,
' L'ENTRECOTE 24,50€

onn B ; Accompagnée de frites, sauce au choix.
Onions rings, chili cheese, poulet pané, bouchées camembert,

frites, sauce tartare.
LE STEAKHACHE A CHEVAL 13,90€

Servi avec une galette de pommes de terre
et oeuf au plat, accompagné de frites.

FISH & CHIPS 17,00€
Le traditionnel Fish & Chips, merlu pané et frit,
Cot 5 m accompagné de frites, sauce tartare.
PETIT ST-MARCELLIN CHAUD 9,50€ LE SAUMON 17,50€
;ETE:?::::::*;:;;HTIEH Aoe Saumon frais servi avec une sauce oseille et du riz.
Tranche de foie gras accompagnée de confiture de figues., ’90
JAMBON SERRANO 1,70€
Accompagné de pain grillé et beurre.
OEUFS MAYONNAISE 5,00€
SALADECAESAR petite 9,90 € / grand= 15,90 €

Salade, poulet pané aux corn flakes, tomate, ceuf dur,
copeaux de cantal, croutons, oignons, sauce caesar.

NOS GARNITURES
SALADE DECHEVRE petite 7,50 € / grance 12,50 € Frites, salade, riz, haricots verts, chou ( supplément garniture +2€ )
Salade, tomate, fromage de chévre sur toast, pesto, NOS SAUCES

oignons, copeaux de cantal, croutons.
Poivre, échalote, tartare, bleu, cheddar, barbecue, ketchup, mayonnaise, moutarde. ( supplément sauce +1€ )

b

LEBURGERDE YOYOTE

Pain Bun artisanal, steak haché frais, salade, tomate, oignons,
sauce cheddar, servi avec des frites.

LEBURGERRACLETTE 18,90€

Pain Bun artisanal, steak haché frais, galette de pommes de terre, salade, tomate,
oignons, sauce cheddar, fromage a raclette, bacon grillé, servi avec des frites.

LE BURGER POULET CACAHUETE 18,00€

Pain Bun artisanal, aiguillette de poulet pané aux corn flakes, salade, sauce cheddar,
tomate, oignons, sauce cacahuéte, servi avec des frites.

LEJARRET DEPORC 24,50€

Cuisson lente a basse température pour vous étre servi moelleux.
Accompagné de pétales de pommes de terre.

CAMEMBERT ENTIERROTIAUFOUR 18,50€
Accompagné de salade, jambon Serrano, frites.

CONFIT DE CANARD GRILLE 18,20€
Accompagne de frites, sauce au choix.

CHOUCROUTE CLASSIQUE 19,50€

Chou cuisiné, saucisse de Montbéliard saucisse de Francfort,
saucisson a l'ail, poitrine fumée, pommes vapeur

CHOUCROUTE MAXI PAYSANNE 29,50€

Chou cuisiné,saucisse de Francfort, saucisson a I ail,
poitrine fumeée, pommes vapeur et Jarret entier
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